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Tableau de correspondance des Allergènes 
Dans le menu, sous le nom de chaque recette, les allergènes sont identifiés par un chiffre. 

 

1 
 

Gluten  9 
 

Céleri 

2 
 

Crustacés  10 
 

Moutarde 

3 
 

Œufs  11 
 

Sésame 

4 
 

Poissons  12 
 

Sulfite 

5 
 

Arachide  13 
 

Lupin 

6 
 

Soja  14 
 

Mollusque 

7 
 

Lait  15 
 

Contient multiples allergènes 

8 
 

Fruits à coque   

---------------------------------------- 
 

Tableau de correspondance des Labels 
Les Labels sont identifiés sous le nom des recettes.  

 

Labels  Indications dans le menu 

Produits issus de l’agriculture biologique BIO 

Produits issus de la région Auvergne-Rhône-Alpes Produit Régional 

Produits Label Rouge Label Rouge 

Produits à haute valeur environnementale HVE 

Produits écolabel pêche durable Pêche durable 

AOC Appellation d’origine contrôlée 

AOP Appellation d’origine protégée 
 IGP Indication Géographique Protégée 
STG Spécialité traditionnelle garantie 

Origine garantie 

Toutes les autres mentions valorisantes  
que celles identifiées par « Origine Garantie » 

Autres mentions 
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